Bad Berleburg - “Wunderwelt am Rothaarsteig”

Omas Knusperapfel

Vorbereitung:

Etwa 1 kg Apfel (Braeburn) schalen, entkernen, vierteln
und in etwa 2mm dicke Scheiben schneiden.

Teigzutaten:
100 g Butter, 100 g Zucker, 1 Ei, 1 Prise Salz, 4-5 EL Milch, 250 g gesiebtes Mehl
Butter, Zucker, Ei, Salz und Milch miteinander zusammen schaumig rihren und dann das Mehl
unterrihren. Den fertigen Teig in eine gebutterte, mit Semmelbroseln ausgelegte Springform

gleichmalig ausrollen. Den Rand etwas hochziehen. Die Apfelspalten dicht an dicht in den Teig
driicken.

Zutaten fiir die Kuchenoberflache:
200 g Mehl, 150 g Zucker, 150 g Butter, 1 Tute Vanillezucker
Zutaten zu einen Streusel vermengen und iber die Apfel geben.

Zum Schluss eine Tute gehobelte Mandeln daruiber verteilen.
Den Kuchen im vorgeheizten Backofen bei 170 °C etwa 40 Minuten backen.

Zutaten fiir die VanillesoBe:
1 | Milch, 1 Vanilleschote, 3 EL Zucker, 1 Packchen Vanille-Pudding-Pulver

Zutaten nach Packungsanleitung zu einer Vanille-SoBe kochen und moglichst die noch warme
SolRe zu dem noch leicht warmen Kuchen reichen.

Wahlweise - oder zusatzlich - geschlagene Sahne servieren.
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