Bad Berleburg - “Wunderwelt am Rothaarsteig”

Kiirbismarmelade

Zutaten:

ca. 400 g Kurbisstuckchen
1 Apfel in Stucken
1 Banane in Stucken
1 Pck. Vanillinzucker
etwas Apfelsaft
Vanille nach Geschmack
Gelierzucker 2:1

Zubereitung:
Kurbisstuckchen, Apfel, Banane und Vanillinzucker in dem Apfelsaft ca. 5 Min. kochen und
danach purieren. Vanille und Gelierzucker im Verhaltnis 2:1 zufuigen. Alles 3 Min. unter Ruhren
sprudelnd kochen lassen.

Die Masse randvoll in Glaser abflllen.

Guten Appetit!

Nick Zachaus (Grundschule Berghausen)
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